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1.INTRODUCAO

O desenvolvimento do cortador de frios
automatico tem como objetivo revolucionar o
fatamento de alimentos, como quelijos e
embutidos, otimizando a eficiencia e seguranca
em ambientes comercials movimentados, esse
dispositivo realiza cortes precisos e uniformes de
forma continua. O sistema melhora a qualidade
do fatiamento, garantindo espessura ideal para a
apresentacao e conservacao dos alimentos.
Integrando tecnologias de automacao e robotica,
O cortador segue normas de seguranca
rigorosas, proporcionando um ambiente de
trabalho seguro. Com essa Inovacao, busca-se
nao apenas aprimorar o preparo de alimentos,
mas tambem oferecer um atendimento ao cliente
mais rapido e satisfatorio.

2.0BJETIVO

O projeto tem como objetivo desenvolver um
cortador de frios automatico que otimize o
processo de corte, aumentando a eficiencia e a
seguranca no manuseio de alimentos. A
ergonomia e a seguranca do usuario sao
priorizadas para proporcionar uma experiencia
confortavel e segura. O projeto tambem
considera solucoes sustentaveis na escolha de
materiais e processos de fabricacao.

A relevancia do projeto abrange principios de
engenharia mecanica e automacao, garantindo

conformidade com normas de seguranca
alimentar e regulamentos do setor.
3.METODOLOGIA

A metodologia Incluiu a analise das

tecnologias existentes e a Identificacao das
necessidades dos wusuarios em ambientes

comercials. A Implementacao de automacao
garantiu eficiencia e seguranca no
funcionamento do equipamento.

Testes foram realizados para validar sua
eficacia e conformidade com normas de
seguranca.

4.DESENVOLVIMENTO

A estrutura do cortador fol confeccionada em
aco inoxidavel, um material duravel e resistente a
corrosao, ideal para ambientes alimenticios. O
motor elétrico, com baixa poténcia e capacidade
de giro de 1300 RPM, permite cortes precisos,
enquanto um microcontrolador ESP32 gerencia a
operacao do motor e a Interacao0 com OS
sensores. A descricao detalhada  dos
procedimentos Inclui a configuracao do motor e a
Instalacao dos sensores de seguranca. Durante
0s testes, sera verificado o funcionamento dos
sensores, garantindo gue o cortador desligue
automaticamente em situac¢oes de risco.

e e Figura 1: Cortador

5.RESULTADOS

ApOs 0 desenvolvimento do prototipo do
cortador de frios automatico, os resultados estao
dentro das expectativas, com efetividade técnica
e funcional. A Interface do usuario é simples e
funcional, permitindo gque pessoas com
diferentes niveis de habilidade operem o
equipamento de forma segura. Essa Inovacao
contribui para o avanco tecnoldgico na industria
de equipamentos de cozinha, otimizando
processos em comeércios e elevando o padrao de
eficiencia e qualidade.
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