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INTRODUCAO

A acerola é uma fruta de grande valor nutricional e
econémico, amplamente utilizada em diversos setores. Este
estudo busca identificar quais caracteristicas fisicas estdo
associadas ao maior rendimento de polpa. A andlise
morfoldgica dos frutos pode contribuir para uma selegao
mais eficiente. Com isso, pretende-se otimizar o
aproveitamento da matéria-prima. O trabalho visa beneficiar
industrias que utilizam a acerola como insumo.

METODOLOGIA

Foram coletadas 30 amostras de acerola com varia¢cOes de
tamanho, cor e peso. As medicGes de altura e largura foram
realizadas com paquimetro digital, e as massas da fruta e das
sementes com balanca de precisdo. Os dados foram
organizados e analisados em planilhas eletronicas no
Microsoft Excel.

RESULTADOS

Os dados obtidos indicam que frutos com maior diferenca
entre altura e largura apresentam maior rendimento de
polpa. A média de aproveitamento foi de 95,73%, com
destaque para a amostra 19, que atingiu 98,24%. Esses
resultados reforcam a relevancia da selecdo morfoldgica na
otimizacdo do uso da acerola.

CONCLUSOES

Frutos com maior diferenca entre altura e largura apresentam
maior rendimento de polpa. A média de aproveitamento das
amostras analisadas é de 95,73%. A amostra com maior
rendimento atinge 98,24% de polpa. A analise morfoldgica
permite selecionar variedades mais eficientes para uso
industrial.
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